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Programma 

Le produzioni agroalimentari; Concetto di filiera agroalimentare; I processi produttivi. 

Principali produzioni di origine agroforestale, vegetale e animale; le produzioni a marchio di denominazione di origine; 

composizione chimico fisica degli alimenti di origine animale e vegetale;  

Definizione di qualità: tipi di qualità; metodi e tecniche di valutazione della qualità delle produzioni agroalimentari; le frodi 

alimentari; 

Tecnologie e biotecnologie applicate alla produzione della carne, del latte e dei formaggi; Tecnologie e biotecnologie 

applicate alle principali produzioni arboree ed erbacee.  

Le filiere agro-alimentari: organizzazione e valorizzazione dei sistemi produttivi locali. La nutraceutica;  

Le molecole funzionali negli alimenti: valutazione quali-quantitativa ed effetti benefici.  

Pacchetto igiene. La sicurezza alimentare. 

 

Testi consigliati: 

Colavita G., Igiene e tecnologie degli alimenti di origine animale, Point Veterinarie Ed.Italia. 

G. Tiecco, Igiene e tecnologia alimetare, Calderoni-Edagricole Ed. 

Tantillo G., La produzione igienica della carne, Edagricole Ed. 

Appunti del corso 

 


